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L’irrésistible
L’irrésistible est une entreprise familiale Suisse qui propose des produits artisa-
naux, naturels et 100% BIO. 

Les matières premières sont choisies pour leur qualité ainsi que leur éthique puis 
manufacturées et conditionnées en Suisse.

Dans un esprit gagnant-gagnant, nous avons établis des prix de vente conseillé 
compétitifs ainsi que des prix d’achat attractifs.



Certification BIO



Produit Poids/unité PVC*/unité
PA**/unité

(marge 33%) Colis/contenu EAN code

Neactar BIO 212g 5.95 3.89 12 unités/carton 7649988914515
Neactar BIO famille 700g 17.50 11.43 10 unités/carton 7649988914560
Neactar seau BIO 5’500g 125.00 81.63 1 unité/carton 7649988914836

Neactar: pâte à tartiner BIO

Ingrédients: NOISETTES* 65 % (Italie), sucre*, cacao en poudre*
* issu de l’agriculture biologique
DLUO 12 mois



Produit Poids/unité PVC*/unité
PA**/unité

(marge 33%) Colis/contenu EAN code

Ròsan brun BIO 212g 9.95 6.50 10 unités/carton 7649988914539
Ròsan noir BIO 212g 9.95 6.50 10 unités/carton 7649988914829

Ròsan: chocolat à rosaces BIO

Ingrédients:  beurre de cacao*, sucre de 
canne*, NOISETTES*, sirop de riz en poudre*, 
fèves de cacao écalées*, sucre*, AMANDES*, 
cacao en poudre*, émulsifiant: lécithine de 
tournesol*, extrait de vanille* Madagascar. 
Cacao: 44 % minimum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois

Ingrédients: fèves de cacao écalées*, sucre 
de canne*,   NOISETTES*, beurre de cacao*, 
sucre*, cacao en poudre*. Cacao: 64 % mini-
mum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois



Produit
P o i d s /

unité
P VC * /

unité

PA**/unité
(marge 33% et 40% 

vrac) Colis/contenu EAN code

Hedyn brun BIO 100g 4.95 3.24 10 unités/carton 7649988914553
Hedyn noir BIO 100g 4.95 3.24 10 unités/carton 7649988914508
Hedyn Vrac brun BIO 100g 4.95 2.90 1kg/sachet
Hedyn Vrac noir BIO 100g 4.95 2.90 1kg/sachet

Hedyn: noisettes enrobées BIO

Ingrédients: NOISETTES* 51% (Italie), beurre 
de cacao*, sucre de canne*, sirop de riz en 
poudre*, fèves de cacao écalées*, AMANDES*, 
émulsifiant: lécithine de tournesol*, extrait de 
vanille* Madagascar. Cacao: 44 % minimum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois

Ingrédients: NOISETTES* 51% (Italie), fèves de 
cacao écalées*, sucre de canne*, beurre de 
cacao*. Cacao: 64 % minimum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois



Produit
Po i d s /

unité
P VC * /

unité

PA**/unité
(marge 33% et 

40% vrac) Colis/contenu EAN code

Neart brun BIO 32g 1.50 0.98 30 unités/boîte 7649988914546
Neart noir BIO 32g 1.50 0.98 30 unités/boîte 7649988914591
Neart Vrac brun BIO 32g 1.50 0.88 30 unités/sachet
Neart Vrac noir BIO 32g 1.50 0.88 30 unités/sachet

Neart: branche pralinée BIO

Ingrédients:  beurre de cacao*, sucre de 
canne*, NOISETTES*, sirop de riz en poudre*, 
fèves de cacao écalées*, sucre*, AMANDES*, 
cacao en poudre*, émulsifiant: lécithine de 
tournesol*, extrait de vanille* Madagascar. 
Cacao: 44 % minimum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois

Ingrédients: fèves de cacao écalées*, sucre 
de canne*,   NOISETTES*, beurre de cacao*, 
sucre*, cacao en poudre*. Cacao: 64 % mini-
mum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois



Produit
P o i d s /

unité
P V C * /

unité

PA**/unité
(marge 33% et 

40% vrac) Colis/contenu EAN code

Hylif brun BIO 60g 3.80 2.48 15 unités/carton 7649988914522
Hylif noir BIO 60g 3.80 2.48 15 unités/carton 7649988914812
Hylif Vrac brun BIO 60g 3.80 2.22 15 unités/sachet
Hylif Vrac noir BIO 60g 3.80 2.22 15 unités/sachet

Hylif: chocolat chaud BIO

Ingrédients: Beurre de cacao*, sucre de 
canne*, sirop de riz en poudre*, fèves de 
cacao écalées*, AMANDES*, émulsifiant: 
lécithine de tournesol*, extrait de vanille* 
Madagascar. Cacao: 44 % minimum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois

Ingrédients: fèves de cacao écalées*, sucre de 
canne*, beurre de cacao*. Cacao: 64 % mini-
mum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois



Produit
P o i d s /

unité
P VC * /

unité

PA**/unité
(marge 33% et 40% 

vrac) Colis/contenu EAN code

Danàdas brun BIO 100g 5.50 3.59 15 unités/carton 7649988914577
Danàdas noir BIO 100g 5.50 3.59 15 unités/carton 7649988914584
Danàdas Vrac brun BIO 100g 5.50 3.22 15 unités/sachet
Danàdas Vrac noir BIO 100g 5.50 3.22 15 unités/sachet

Danàdas: tablette chocolat BIO

Ingrédients: Beurre de cacao*, sucre de 
canne*, sirop de riz en poudre*, fèves de 
cacao écalées*, AMANDES*, émulsifiant: 
lécithine de tournesol*, extrait de vanille* 
Madagascar. Cacao: 44 % minimum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois

Ingrédients: fèves de cacao écalées*, sucre de 
canne*, beurre de cacao*. Cacao: 64 % mini-
mum
* issu de l’agriculture biologique 
DLUO 12 mois



Tous les prix s’entendent en CHF
*prix de vente conseillé TTC
**prix d’achat HT
***PVC et PA variable selon prix du marché

Produit*** PVC*/kg
PA**/kg

(marge 30% à 40%) Colis/contenu DLUO

Noisettes IT BIO 19.00 12.97 10kg/sac 12.2024

Noisettes IT BIO torréfiées 22.00 15.00 10kg/sac 12.2024

Cacao en poudre NL BIO 15.00 8.77 25kg/sac 06.2025

Sucre blanc DE BIO 3.00 2.05 25kg/sac -----

Nos matières premières



Conditions générales
Le minimum de commande se monte à un colis (selon offre produits).

Toute commande inférieure à un colis sera augmentée au minimum de 
colis du produit commandé.

La marge d’achat ayant été augmentée (33%), des frais à hauteur de 10.- 
HT seront appliqués pour chaque commande inférieure à 250.-HT (300.-
HT si achat de matières premières).

Nous vous remercions d’essayer de maintenir au mieux nos PVC.

Un délai de paiement de 30 jours est accordé dès réception de la marchan-
dise

Chaque commande sera traitée et livrée dans un délai de 7 jours ouvrables.

Les commandes sont validés le jour même du lundi au vendredi si reçu 
avant midi (12h00) .

Sur demande, une dégustation de nos articles peut être envoyée, pour 
découvrir nos produits.
La dégustation est offerte si une commande s’ensuit.

Lors de la première commande, une dégustation des produits commandés 
est offerte, pour la promotion dans votre magasin.

Nouveaux clients

Au plaisir d’oeuvrer avec vous



www.lirrchoco.ch 

contact@lirrchoco.ch 
TEL : +41 79 677 02 40  

L’irrésistible 
CH-2340 Le Noirmont


